%/ al/

Fétes de fin d’année

GRAVELAX DE SAUMON, BLINIS ET CITRON
9€ /90 g soit 100 €/ kg

FOIE GRAS DE CANARD NATURE

et chutney de courge
27,50 €/ 2509 soit 110 €/ kg

TERRINE DE FOIE GRAS
A L'EFFILOCHE DE CANARD ET CHATAIGNES

12 €/ portion

PITHIVIERS DE MIGNONS DE VEAU AU FOIE GRAS
ET CHAMPIGNONS, PETITS LEGUMES

Jus de volaille
23 €/ personne

LOTTE ET LANGOUSTE A L'ARMORICAINE,
PETITS LEGUMES

28 €/ personne

CASSOULET AU CONFIT DE CANARD

servi en cassole
15 €/ personne (+ caution)

BUCHES DE NOEL

“Plaisir” chocolat & mandarine /
“Douceur” fruits exotiques & coco / “Gourmandise” pralinée
6 €/ personne (minimum 2 portions du méme godt)

DESSERT DU NOUVEL AN
8 €/ personne

SUR RESERVATION 7 JOURS A L’AVANCE-
A EMPORTER A PARTIR DU 24 DECEMBRE JUSQU’AU 1ER JANVIER MATIN




