
Menu Auberge
Notre Chef de cuisine et notre Chef pâtissier vous proposent un menu original et savoureux en 4

services (entrée, poisson, viande et dessert).
Veuillez noter cependant que la composition de ce menu peut varier entre aujourd'hui et la date de
votre venue à l'Auberge en fonction de la saisonnalité, des arrivages de produits en grand majorité

frais et locaux et de l'inspiration de nos chefs.
Notre sommelier pourra vous proposer une formule "Accord mets et vins" à 30 € par personne.

67,00 €

Royale de langoustine
les queues poêlées au tandoori, wok de légumes vinaigrette aux herbes

Thon rouge de Méditerranée
fraîcheur de haricots verts à l'huile de noisette, écume d'un fumet citronné, vierge de tomate

Crépinette gourmande au foie gras du Gers
cocos de Paimpol en fricassée

Cookie chocolat & framboise
ganache lactée et sorbet aux fruits rouges

Douceur de figue & fromage blanc
biscuit moelleux, confit de figues et glace au nougat


