
Menu Découverte
Notre Chef de cuisine et notre Chef pâtissier vous proposent un menu original et savoureux en 3

services.
Veuillez noter cependant que la composition de ce menu peut varier entre aujourd'hui et la date de
votre venue à l'Auberge en fonction de la saisonnalité, des arrivages de produits en grand majorité

frais et locaux et de l'inspiration de nos chefs.
Notre sommelier pourra vous proposer une formule "Accord mets et vins" à 25 € par personne.

53,00 €

Encornets poêlés & persillés
caviar d'aubergine, coulis yaourt tahini

Filet de merlu de ligne poêlé
jus d'arête à l'encre, tombée de girolles

Magret de canard de la Montagne Noire rôti
velours de maïs, figues et crumble au poivre de Sarawak

Pavlova à la pêche
meringue, confit, fruits frais et sorbet

Tartelette aux fruits rouges
mousse, confit et fruits, sorbet


