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Menu Dégustation

Notre Chef de cuisine et notre Chef patissier vous proposent un voyage gastronomique surprise en 6
services, constitué du meilleur des produits de saison et de notre région.
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Notre sommelier pourra vous proposer une formule "Accord mets & vins" a 40 € par personne.

87,00 €
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Pressée de foie gras du Gers et paleron de boeuf
chutney de fruits, pain croustillant
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Noix de Saint Jacques
risotto de céleri, chips de betterave, vinaigrette acidulée
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Troncon de maigre cuit au beurre 1/2 sel
fenouil braisé a I'orange
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Pigeonneau du Mont Royal du Tarn
douceur de potimarron bio Pimparelle, polenta croustillante et petits légumes
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Tome de vache de la Cabriole
en toute légereté
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Le citron fraicheur

givré, sorbet et soufflé glacé au Cabanel citron
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Le petit Zuccotto



